
 

Rindfleisch Sülzchen         € 7,50 

im Blattsalatnest mit Balsamico-Vinaigrette 
und Kräuter-Toast 
 
 
 

leichte Kräuter Schaumsuppe mit Schwarzbrotcroutons  € 3,50 

und Sahnehaube 
 
 
 
Warmer Bärlauch-Nudelsalat   € 7,50 
mit Schickenstreifen und frische Parmesan Späne 
 
 
 

2 Stück Horto palacsinta (pikant gefüllte Palatschinken)   € 15,-- 
dazu einen bunten Salatteller 
 
 
Pesto - Kräuter Nudeln (vegetarisch)  € 12,-- 
                                 mit Putenstreifen  € 16,-- 
                                   mit 4 Riesengarnelen  € 19,-- 
dazu frische Kirschtomaten, Parmesan 
und gartenfrischer Blattsalatteller 
 
 

Gerolltes Putenschnitzerl mit Bärlauch-Mozzarella gefüllt  € 16,-- 
auf Gemüse Risotto 
 
 
Pangasiusfilet in Butter gebraten  € 18,-- 
auf Bärlauch - Kartoffel Püree mit milder Chili-Sauce 
und bunten Salatteller 



 
Tagessuppe         € 2,80 

 
Kräftige Bouillon mit Frittaten 
oder Backerbsensuppe 
(A,L)           € 2,80 

 
Gasteiner Knoblauchrahmsuppe     € 3,50 

mit Röstbrotwürfel und Sahnehäubchen 
(A,C,G) 

 

Tomatencremesuppe       € 3,50 

mit Sahnehäubchen 
(A,G) 

 
 

 
Knackig frische Salatschüssel mit Ei    €  9,50 
(L,C,G) 
 

Salatschüssel „Caesar Art“      € 12,-- 

mit warmen Toast-, und Speckwürfeln 
sowie frischen Parmesanspänen 
  zusätzlich mit Putenstreifen    € 15,-- 
(A,C,G,L) 
 

Bunter Salatteller        € 12,-- 

mit gegrillten Putenstreifen 
(A,C,G,L) 
 

Backhendl Salat        € 14,-- 

bunte frische Salatschüssel mit gebackener Hühnerbrust 
(A,C,G,L) 
 

Knackig frische Salatschüssel     € 18,-- 

mit gebratenen Garnelen und Knoblauchbrot 
(A,C,G,L) 
 

Gemischter Salatteller       €  4,-- 
(A,G) 

 



 
Hirschbraten „Nimrod“       € 19,-- 

mit Semmelknödel und Apfelrotkraut 
(A,C,O,L) 
 

Grillteller nach „Art des Hauses“     € 19,-- 
dazu frisches Röstgemüse, Pommes frites 
und Kräuterbutter 
(C,G) 

 

Salzburger Schnitzel       € 19,-- 

gebackener Rostbraten mit Blattspinat, Käse und Schinken 
gefüllter, auf Gemüse – Kartoffel Gröst´l 
(A,C,L) 
 

Schweinemedaillons im Speckmantel    € 18,-- 

an Sauce Choron, dazu Thymiankartoffeln 
und Grilltomate 
(A,G,L,O) 
 

Schweinerücken Steak vom Grill     € 16,-- 

mit Käse – Kräuterfüllung, 
dazu Bratkartoffeln und Krautsalat 
(G,L) 
 

Schnitzel vom Schwein oder Pute     € 16,-- 
„Wiener Art“ oder „Pariser Art“  

mit Petersilienkartoffeln, gemischtem Salat 
und Preiselbeeren 
(A,C,G,L) 
 

Natur Schnitzel vom Schwein oder Pute   € 15,-- 

dazu Butterreis und buntes Gemüse  
(A,L) 

 

Putenschnitzel in der Kartoffelkruste    € 16,-- 

mit knackigem Salatteller 
(A,L,G) 

 
Zucchini Cordon Bleu       € 15,-- 

auf Tomatensauce, dazu Salzkartoffeln 
(A,C,G) 

 



 
In Knoblauchbutter gebratene Garnelenspießchen € 18,-- 

auf Zucchininudeln mit Dip 
(A,C,D,L,G) 

 
In Butter gebratenes Zanderfilet     € 17,-- 

auf Tagliatelle in Weißweinsauce 
mit gemischtem Salat 
(A,C,D,L,G) 
 

Schollenfilet gebacken oder natur     € 15,-- 

dazu Petersilienkartoffeln, Sauce Tartare 
und Blattsalate in Balsamicodressing 
(A,C,G,D) 
 

 

 
Spaghetti 
„italienische Carbonara“, 
„Bolognese“ oder “Al olio”      € 12,-- 

mit knackigem Blattsalatteller und Parmesan 
(A,C,E,L) 

 
 

 
Wicki          € 5,-- 

Spaghetti mit Fleischsauce 
(A,C,G) 
 

Pinocchio         € 6,-- 

1 Paar Grillwürstl mit Pommes frites und Ketchup 
(A,C,G) 
 

Pumuckl           € 7,-- 

Chicken Nuggets mit Pommes frites, Ketchup 
(A,C) 

 



 
Garnelentoast „Venezia“      € 14,-- 

gratinierte Riesengarnelen mit Kirschtomaten 
auf Knoblauchtoast mit bunter Salatgarnitur 
(A,C,G) 

 
Steak – Toast         € 13,-- 

kleines Rumpsteak mit Spiegelei 
und Salatgarnitur 
(A,C,G,L) 

 

Holzhackertoast        € 11,-- 

Knoblauchkotelette auf getoasteter Schwarzbrotscheibe  
mit Cocktailsauce und pikantem Salat 
(A,C,G) 

 
Putensteak Toast        € 12,-- 

Putensteak auf getoastetem Toastbrot 
mit Zwiebelringen und Käse gratiniert 
dazu Cocktailsauce und feine Salatgarnitur 
(A,C,O,L) 

 

 
Tomaten – Mozzarella Türmchen     € 8,-- 
auf  Vogerl – Rucola Salat, Basilikumpesto 
und Toast 
(G,L) 
 

Speckteller         € 8,-- 

dazu frischer Kren, Senf und Brot  
(A,P,C) 
 

Appetitbrot         € 9,-- 

mit Schinken, Käse 
und Speck belegt, reich garniert 
(A,P,L,C) 
 

Käsebrot          € 7,-- 

mit 4 verschiedenen Käsesorten, reich garniert 
(A,P,C) 

 
 



 

 
 
 
Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel   € 3,50 

mit oder ohne Schlagobers 
(A,C,G) 
 

hausgemachter Mohr im Hemd     € 4,50 

an Schokoladensauce, Vanilleeis und Schlagobers 
(A,C,G,O,P) 
 

3 Stück Palatschinken       € 7,50 
gefüllt mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade 
oder mit Nuss und Schoko 
(A,C,G) 
 

Kaiserschmarrn mit Kompott      € 8,-- 
(A,C,G) 

 
 

 
 
 
Heiße Liebe         € 5,50 
(G,A) 
 

Früchte Becher        € 5,50 
(G,A) 
 

Coupe „Danmark“        € 5,50 
(G,A) 
 

Waldbeeren Becher        € 5,50 

(G,A) 

 

Gemischtes Eis mit oder ohne Schlagobers   € 5,-- 
(G,A) 

 
 
 

Unsere Preise sind Inklusivpreise 
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